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Afrikkalainen sikarutto on yksi vakavimmista sikojen tarttuvista taudeista! 
Tautiin ei ole mitään hoitoa, vaan kaikki siat joudutaan lopettamaan ja sikala 
saneeraamaan ja pitämään tyhjänä viranomaisten määräysten mukaisesti. 

 

1. Tunnet ASF-viruksen ominaisuudet  

• VIRUS ON KESTÄVÄ: säilyy kuukausia tartuntavaarallisena lihassa ja lihatuotteissa 
(metvursti, kinkku) sekä mm. villisian raadossa ja sian eritteissä (veri, uloste, virtsa, 
sylki) sekä vuosia pakastetussa lihassa  

• VIRUS ON VAIKEASTI HÄVITETTÄVÄ: virus tuhoutuu vasta, kun pH on alle 4 tai yli 13,5 
tai käsittelylämpötila on riittävän korkea yli 60 C yli 30 min 

2. Tiedät, missä sitä esiintyy                                        

• Levinnyt idästä: Venäjältä, Valko-Venäjältä, Ukrainasta mm. Puolaan, Baltian maihin ja 
Saksaan.  Linkistä näet tämän hetkisen tilanteen EU:ssa. 

3. Tiedät, miten virus leviää  

• Virusta sisältävää lihaa tai lihatuotteita, kuten villisianlihaa, metvurstityyppistä makkaraa 
(ASF-maista) päätyy sikalaan  

• Virusta sisältävää ruokajätettä tai eritteitä (veri, uloste, virtsa, sylki) kulkeutuu 
jalkineiden, vaatteiden, työ- ja kuljetusvälineiden tai tarvikkeiden välityksellä sikalaan  

     4. Tiedät, miten estät viruksen pääsyn sikalaan  

• käytät aina tautisulkua ja suojavaatetusta ja peset ja desinfioit kätesi ennen sikalaan 

menoa 

• et koskaan anna mitään ruoan tähteitä sioille 

     5.   Jos matkustat maahan, jossa ASF on todettu:   

• älä käy sikalassa 

• älä osallistu villisikajahtiin 

• älä tuo lihaa-tai lihatuotteita Suomeen 

• mene saunaan mahdollisimman pian Suomeen saapumisen jälkeen 

• odota 48 tuntia ennen sikalaan menoa Suomessa 

• jos matkustat omalla autolla, pese auto Suomeen saapuessasi→ pesuautomaatista 

valitset ohjelman, jossa auton alusta pestään, lisäksi desinfioit jalkatilan matot 

Sikalan omistaja / työnjohtaja käy listan läpi työntekijöiden / lomittajan kanssa.  

 

Pidä sikarutto poissa! 

Muistilista sikalassa työskenteleville    

Muistilista         

 

 

 

 

 

https://food.ec.europa.eu/system/files/2023-10/ad_cm_asf_zoning_map_post-20210421_1.pdf

