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ESIPUHE

Tama opas perustuu siipikarjateollisuudesta ja -kaupasta EU:ssa vastaavan yhdistyksen AVEC:n
sekd EU:n maataloustuottajien ja -osuuskuntien jarjeston COPA-COGECA:n yhteistytssa
laatimaan ohjeeseen vuodelta 2010 (European poultry meat industry guide (EPIG) Guide to Good
Hygiene Practise for the Prevention and Control of Pathogenic Microorganisms with particular
Reference to Salmonella in Gallus gallus (Broilers) reared for meat — on farms, and during
catching, loading and transport). Opasta on muokattu Suomen oloihin ja lainsdadantéon sopivaksi

yhteistydssa siipikarjateollisuuden seka Eldintautien torjuntayhdistys ETT ry:n kanssa.

Tama opas on laadittu Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygienia-asetuksen 852/2004
artiklan 8 mukaan. Lisdksi oppaassa kaydaan lapi kansallista lainsaadantéa (MMMa 1173/2009;
broilereiden ja kalkkunoiden salmonellavalvontaohjelma, MMMa 10/EEOQ/2007; broilereiden
kampylobakteerivalvonta, MMM 3/EEO/96; Newcastlen ja lintuinfluenssan vastustaminen, MMMa
386/2006; varotoimenpiteista lintuinfluenssan leviamisen ehkaisemiseksi luonnonvaraisten lintujen
ja siipikarjan valilld). Oppaassa kuvataan lihasiipikarjatilojen tautisuojausvaatimusten lakisaateinen
ja kansallinen taso, tdmén ylapuolella voi toimijoilla kuitenkin olla erillisig, yrityskohtaisia

vaatimuksia.

Taman oppaan tarkoitus on auttaa broileri- ja kalkkunaketjun tuottajia ennaltaehkdisemaan seké
siipikarjatautien ettd elintarvikehygieenisesti merkittdvien taudinaiheuttajien esiintymista ja
leviamistd. Oppaassa on kayty lapi tuotantovaiheet hautomolta aina teurasikéisten broilereiden ja
kalkkunoiden teurastamolle saapumiseen saakka ja sitd voidaan soveltaa my0ds isovanhempais- ja
vanhempaispolven tuotantoon. Opas neuvoo ja auttaa tuottajia sekda muita alan toimijoita
noudattamaan hyvia hygieenisia toimintatapoja, joilla varmistetaan eldvan siipikarjan terveys seka
siipikarjan lihan mikrobiologinen laatu. Erityistd huomiota on kiinnitetty salmonella- ja
kampylobakteeritartuntojen ennaltaehkaisyyn. Samat tautisuojausmenetelmét ennaltaehkdisevat
my0s ympaéristosta tarttuvien siipikarjatautien esiintymistd. On suositeltavaa, ettd tuottajat ja
teollisuus keskustelevat eldinlddkérien ja muiden tuotantoketjun toimijoiden kanssa oppaan

parhaasta mahdollisesta soveltamisesta paikalliset olosuhteet huomioon ottaen.

Erityistilanteissa, kuten salmonellatartunnan yhteydessa, eivét oppaassa esitetyt yleiset toimenpiteet
aina valttamatta riitd taudinaiheuttajien havittdmiseen eldintiloista. T&ll6in tehostettujen

saneeraustoimenpiteiden suunnittelu viranomaisten ohjauksessa on tarpeellista.



Opas on Kkirjoitettu se seikka huomioiden, ettd Suomessa l&dhes kaikki lihantuotantobroilerit ja -
kalkkunat kasvatetaan hyvin valvotuissa tuotantoymparistdissd. Tassd oppaassa ei siten kasitella
luonnonmukaisia ulkokanaloita koskevia erityistoimenpiteitd. Useimmat oppaan perusperiaatteet

ovat kuitenkin sovellettavissa myos niihin.

Oppaan lopussa liitteissa on viittauksia lainsdadantdon ja muuhun hyddylliseen ohjeistukseen seké
toimenpiteiden tarkastuslista, jota voi hyoddyntdd tautisuojauksen, tuotantorakennusten

puhdistamisen ja desinfioinnin, rehun kasittelyn, lastauksen seka kuljetuksen suunnittelussa.
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JOHDANTO

Siipikarjan suojeleminen ei-toivottujen pienelididen aiheuttamilta tartunnoilta on erittéin tarkea osa
siipikarjatuotantoa. Tauteja aiheuttavien pienelididen esiintyminen siipikarjassa voi aiheuttaa
vakavia taloudellisia seurauksia koko yhteiskunnalle. Tautiturvallisten menetelmien kehittdminen ja
niiden paivittdinen noudattaminen siipikarjatiloilla pienent&& eldimista ihmisiin tarttuvien tautien eli
zoonoosien, kuten salmonellan, kampylobakteerin ja lintuinfluenssan, esiintymismahdollisuutta.
Samojen tautisuojausmenetelmien avulla vahennetddn myds muiden siipikarjatautien esiintymisté
(esim. Newcastlen tauti, kolitulehdus, botulismi, sikaruusu) ja sitd kautta vahennetdédn siipikarjan
la&kitysten tarvetta, tautien yksittéisille linnuille aiheuttamaa karsimystd, seka tautien tuottajille
aiheuttamia taloudellisia tappioita. Tautisuojauksella on siten yhteys myds antibioottiresistenssin
kehittymisen hidastumiseen seka siipikarjan lihassa esiintyvien ladkejaamien véhdisyyteen.
Siipikarjantuottajien ja alan muiden toimijoiden tulee ymmartaa tautisuojaukseen liittyvien toimien

tarkeys jotta tautisuojauksen ja elintarviketurvallisuuden taso Suomessa pysyy edelleen korkeana.

Salmonella

Salmonella on ulosteperdinen suolistobakteeri, joka levida seké eldinten etta ihmisten vélityksella.
Tartunta saadaan suun kautta. Salmonellalla on noin 2500 erilaista serotyyppid ja eri serotyypit
poikkeavat toisistaan taudinaiheutuskyvyn ja ympadristossa sdilymisen suhteen. Tietyt
salmonellaserotyypit (S.Pullorum, S.Gallinarum, ja S.arizonae) voivat aiheuttaa siipikarjalle
kliinisia oireita, kuten ripulia ja kohonnutta kuolleisuutta, mutta useimmat tartunnat ovat taysin
oireettomia. Jos salmonellaa tavataan lihantuotantoon kasvatettavissa broilereissa tai kalkkunoissa,
on olemassa my0s selvasti suurempi riski siit4, ettd naistd tuotetuissa lihassa on
salmonellabakteereita. Talla hetkella noin 200 salmonellan serotyyppia liitetddn ruuasta ihmisiin

levinneisiin tartuntoihin EU:ssa.

Salmonella voi tarttua seka vertikaalisesti emosta jalkeldiseen ettd horisontaalisesti lintujen
elinymparistosta. Useat merkittavat serotyypit kuten S.Enteritidis, S. Typhimurium ja S.Pullorum
aiheuttavat vertikaalista, eli munan sisalla tapahtuvaa tartuntaa emoparvista tuotantopolven parviin.
Horisontaalista tartuntaa aiheuttavat lintuthin mm. rehusta, hautomolaitteista, kanalasta ja
haittaeldimistd tarttuvat taudinaiheuttajat. Tyontekijoiden liikkuminen ja likaiset tydvalineet ovat
tartuntojen aiheuttajien karkipaassa.



Hyvaé tilanhoito ja tautisuojaus vahentévat tartunnan esiintymisen riskid. Hautomo- ja rehutartunnat
aiheuttavat helposti suuria epidemioita, mink& vuoksi siitosparvien, hautomoiden seké&
rehuteollisuuden salmonellakontrollin  tulee olla korkealla tasolla. Suomessa siipikarjan
salmonellatartunnat ovat harvinaisia ja useimmiten yksittdisid. Merkittdvin syy niihin on

tautisuojauksen epéonnistumisesta johtuva tartunta luonnon tartuntaléhteista (kuten luonnonlinnut

jajyrsijat).

Maailmalla salmonella on levinnyt laajalle ja Euroopan unioni on asettanut jasenmailleen
tavoitteen, jonka mukaan serotyyppien S. Enteridis ja S. Typhimurium esiintyvyys broileriparvissa
saa olla enintd&n yhden prosentin luokkaa vuoden 2011 lopussa. Kalkkunaparvissa sama tavoite on
asetettu vuodelle 2012. Suomessa tavoitetaso (< 1 %) on jo saavutettu vuodesta 1995 voimassa
olleen kansallisen salmonellavalvontaohjelman ansiosta ja Suomessa nollatoleranssi salmonellan
suhteen koskee sen kaikkia serotyyppejd. Suomessa rokottaminen tai mikrobiladkkeiden kéyttod

salmonellaa vastaan ei ole sallittua.

Kampylobakteeri

Kampylobakteeri on suolistobakteeri, joka esiintyy yleisesti seka elaimilla etta ihmisilla kaikkialla
maailmassa. Vuodesta 1998 on kampylobakteeri ollut salmonellaa yleisempi ihmisten
bakteeriripulin aiheuttaja Suomessa. Kampylobakteerilajeja tunnetaan parikymmentd, mutta vain
osa niista aiheuttaa sairautta ihmisille. Suomessa yleisimmat taudinaiheuttajat ovat Campylobacter
jejuni ja Campylobacter coli. Siipikarjalla kampylobakteeritartunnat ovat kaytdnndssa aina
oireettomia. Siipikarjaan tartunta levidéd horisontaalisesti ymparistosta ja suurissa parvissa tartunta

leviaa tehokkaasti linnusta toiseen.

Kampylobakteerin esiintymistd suomalaisessa siipikarjassa on seurattu jarjestelméllisesti vuodesta
1999 osana teurastamojen omavalvontaa ja vuodesta 2007 broilereiden kampylobakteerivalvonta on
ollut lakisaateista (MMMa 10/EEO/2007). Viimeisimpien tilastojen mukaan broilereilla
kampylobakteereja  esiintyy  vuositasolla noin 3 %  teuraseristd.  Kalkkunoilla
kampylobakteeritartuntaa esiintyy vuositasolla noin 10 % teurasparvista. Tartuntojen esiintyvyys on
huomattavasti  yleisempdd kesalla kuin talvella. Vuodenaikaisvaihtelu selittyy pitkalti
ymparistotekijoilld, jotka rajoittavat talvikuukausina kampylobakteerin selviytymistd ymparistossa.
Kalkkunan pidempi kasvatusaika lisdd riskid kampylobakteeritartunnan esiintymiseen

kasvatusparvessa.



Riittaméattomasti kuumennetun siipikarjanlihan tiedetddn olevan merkittdva l&hde ihmisten
tartunnoille (C. jejuni). Suomessa tehokkain keino véhentdd kampylobakteeripositiivista
siipikarjanlinaa on estdd kasvatusparvien tartunnat tilatasolla. T&han pyritddn hyvélla

tuotantohygienialla ja tautisuojauksella.

Tehokkaasta tautisuojauksesta on hyotya salmonellan ja kampylobakteerin lisdksi my6s muiden
taudinaiheuttajien torjunnassa. Kampylobakteerin esiintymistd on kuitenkin salmonellaa vaikeampi
estdd sen matalamman tartuntakynnyksen vuoksi eli pienetkin bakteeriméérat voivat aiheuttaa
tartunnan. Ta&ma tarkoittaa sitd, ettd tuotantotilan hyvéstd hygieniasta on huolehdittava

johdonmukaisesti ja jatkuvasti.

Lintuinfluenssa

Lintuinfluenssa (Avian Influenza, Al) on influenssa A-viruksen aiheuttama tauti. Viruksella on
useita alatyyppejd, joista kaksi (H5 ja H7) voivat saada aikaan vakavia influenssaepidemioita ja
siten aiheuttaa suuriakin menetyksia siipikarjataloudelle. Muutamilla alatyypeilla on myods kyky
tartuttaa ihmisid, eli tauti on zoonoosi. Korkean taudinaiheuttamiskyvyn omaavaa lintuinfluenssaa
ei ole l0ydetty Suomesta, mutta viimeksi vuonna 2006 on sita 16ytynyt vesilinnuista seké Ruotsissa

ettd Tanskassa.

Lintuinfluenssa tarttuu hyvin herkésti horisontaalisesti sairastuneesta linnusta toiseen, tartunta
tapahtuu padasiassa hengitysilman ja ulostekontaktin kautta. Virus levidd myds valillisesti

esimerkiksi saastuneiden tyovélineiden ja likaisten kenkien kautta.

Lintuinfluenssan oireet vaihtelevat viruksen taudinaiheuttamiskyvyn, lintulajin, niiden ién,
elinolosuhteiden ja vastustuskyvyn mukaan. Tyypillisia oireita ovat ruokahaluttomuus, muninnan
lasku, paan turvotus ja korkea kuolleisuus. Myds hengitystieoireita ja ripulia seka keskushermosto-
oireita (epdnormaaleja liikkeitd, asentovirheitd) saattaa esiintyd. Taudin eteneminen voi olla nopeaa,

jolloin ei valttamétté edes ehditd huomata oireita ennen lintujen kuolemista.

Newcastlen tauti

Newcastlen tauti (Newcastle disease, ND) on paramykso-1-viruksen aiheuttama vakava
hengitystietulehdus. Tauti voi tarttua kaikkiin lintulajeihin. Kana on tartunnalle hyvin herkka,
kalkkuna hieman vastustuskykyisempi. Suomessa vuonna 2012 elokuun loppuun mennessé tautia
on esiintynyt kahdella kyyhkystilalla. Tuotantotilalla tautia on Suomessa esiintynyt viimeksi
vuonna 2004 yhdella kalkkunatilalla.



Oireet Newcastlen taudissa ovat hyvin lintuinfluenssan kaltaiset. Linnut ovat apaattisia,
syomattomid, niilla saattaa olla p&an ja heltan turvotusta, ripulia, hengitystie- ja keskushermosto-
oireita sekd muninnan laskua. Kuolleisuus on korkeaa. Ihmisille virus voi aiheuttaa silman

sidekalvon tulehdusta.

Tartunta voi levitd horisontaalisesti joko suoraan sairaasta linnusta toiseen tai valillisesti linnun
eritteiden kautta. Ulkona olevat linnut voivat helposti saada tartunnan villilinnuista. Virus voi mygs
levitd tuulen mukana jopa kymmenien kilometrien paahan. Virus on hyvin kestavd ja sen

tuhoaminen hyvin hankalaa.

Oireiden perusteella eri hengitystietulenhduksia aiheuttavia virustauteja ei pystytd erottamaan
toisistaan. Varmaan diagnoosiin paastaan eristaméalla viruksen DNA:ta kuolleen eldimen kudoksista

tai tutkimalla vasta-aineita eldinten veresta.



A. SIIPIKARJATILALLA

1. Tautisuojaus

1.1. Yleista

1.1.1 Siipikarjatilan sijainti

Ihannetilanteessa siipikarjatila sijaitsee kaukana toisista kotieldintiloista ja muista mahdollisista
tartunnan aiheuttajista kuten jatevedenpuhdistamoista ja kaatopaikoista. Tama tulisi ottaa huomioon
ainakin uutta siipikarjatilaa suunniteltaessa. Mikéli tila kuitenkin jo sijaitsee tallaisten paikkojen
lahelld, on niiden mahdollisesti aiheuttamiin riskitekijéihin varauduttava ennakolta.

Mikali siipikarjatilalla on epailys helposti levidvien eldintautien, kuten Newcastlen taudin tai
lintuinfluenssan esiintymisesta, maarataan tilalle tilakohtaiset rajoittavat méaaraykset. Varmistuneen
tautitilan ympéarille muodostetaan rajoitusvyohyke. Yleensa rajoitusvydhyke koostuu véhintdan 10
kilometrin séteen valvontavyohykkeestd, johon siséltyy véhintadn 3 kilometrin sateen
suojavyohyke. Matalan  taudinaiheuttamiskyvyn lintuinfluenssatapauksen  yhteydessa
rajoitusvyohykkeen séde voi kuitenkin olla vain yksi kilometri. Erittdin vaarallisena pidetyn H5N1-
lintuinfluenssan yhteydessd muodostetaan lisaksi ns. A- ja B-rajoitusalueita. Rajoitusvyohykkeiden
ja -alueiden sisalla sijaitsevien muiden eléintilojen tautivalvontaa lisatdén ja lintujen seka linnuista
saatavien tuotteiden liikkumista voidaan voimakkaasti rajoittaa. N&iden tautien esiintyminen

vaikuttaa sek siipikarjan ettd niist4 saatavien tuotteiden kansainvaliseen kauppaan.

1.1.2  Siipikarjatila

Siipikarjatilasta on oltava asemapiirros tuotantorakennusten sijoittumisesta tilalla sek& pohjapiirros
tuotantotiloista. Asemapiirroskarttaan merkitdén kulkureitit sekd myos lantalan sek& raatokontin tai
polttouunin sijainti. Tuotantotilat on pidettdva lukossa ja niihin péastetdan vain valttaméattomat
vierailijat. Heti tilalle saavuttaessa nékyvalla paikalla olisi hyva olla puhelinnumero, josta

omistajaan tai muuhun vastuuhenkil66n saadaan tarvittaessa yhteys.

Tilalla vierailijoiden tulee jatt44d autonsa mahdollisimman kauas tuotantotiloista sekd rehun ja
lannan varastointitiloista. S&anndllisesti tilalla vierailevien, muillakin kotieldintiloilla kayvien

ajoneuvojen, kuten rehuauton, teurasauton ja raatokerdilyauton kulkureitit on pyrittdvéa jarjestdimaan



niin, etteivat ne kulje tuotantotilojen sisdédnkaynnin editse. Jateastia tulee sijoittaa niin, ettei jateauto
tule sisdankaynnin l&heisyyteen. Jos tila ei toimi Kkertatayttoperiaatteella, puhtaiden ja likaisten
reittien ristedmiskohdat tulee huomioida ja kulkureitit jérjestdd niin, ettd tartuntojen riskit
minimoidaan. Tarvittaessa, jos on aihetta epéilla tautitartuntavaaraa, voidaan auton pyséhdyspaikka
kalkita (sammutettu kalkki, SL90) etukdteen tai ajoneuvon renkaat voidaan suihkuttaa

desinfioimisaineella.

1.1.3 Rakennukset

Rakennukset on tehtava kestavasta ja ainakin tuotantotilojen osalta siledpintaisesta materiaalista,
joka on helppo pesté ja desinfioida. Tuotantotilojen valiton ympéristd (2 m alueelta) on raivattava
vapaaksi kasvillisuudesta, ja alue on pidettdva siistind lintujen ja tuhoeldinten torjumiseksi.
Lastausalueen tulee olla pééllystetty. Tuotantotilojen laheisyydessa ei saa olla kuoppia tms. mihin

voi muodostua latakoita.

Rakennuksissa tulee olla vain muutama siséankaynti, jotka pidetd&n lukossa ei-toivottujen vieraiden
valttdmiseksi. Ovissa tulee olla Pédsy kielletty ilman omistajan lupaa” — Kyltti sekd mielelldan
omistajan tai muun vastuuhenkilén puhelinnumero. Lisatilat, kuten varastot ja saniteettitilat, on

rakennettava ja huollettava samojen kéytant6jen mukaan kuin tuotantotilatkin.

1.1.4 Tautisuojaustoimet tilalla ja sen rakennusten sisaankaynneilla

Tilalla tulee noudattaa osastokohtaista kertatayttoisyytta (all-in, all-out — periaate). Tilakohtainen
kertatayttoisyys on suositeltavaa. Mikali yhdelld saman tautisulun sisalla toimivalla osastolla on
useampia eldintiloja, tulee niiden kaikkien olla tyhjan& samanaikaisesti ennen uusien parvien tuloa.
Tiloilla, joilla eri osastoissa on eri-ikaisia lintuja, on eri osastojen valilla liikuttaessa noudatettava

tiukkoja tautisuojaustoimenpiteité.

Hoitajat ja vierailijat ovat suurin tautiriski tilan siipikarjalle. Jokaisessa tuotantotilassa on oltava
rakennuskohtainen tautisulku, jossa henkilékunta ja vierailivat vaihtavat ylleen tilan jarjestdmat
suojavaatteet ja — jalkineet sekd@ pesevét ja desinfioivat kdtensd. Jos samassa rakennuksessa on

useampia osastoja, tulee eri osastoissa kéayttaa eri jalkineita (osastokohtainen tautisuojaus).

Tautisulku on yksinkertaisinta jarjestdd esimerkiksi siten, ettd eteisessd on penkki poikittain
sisdankaynnin yhteydessd. Ulkovaatteet jatetddn penkin etupuolelle naulakkoon, jonka jalkeen

istutaan penkille ja riisutaan kengdat, heilautetaan jalat penkin yli puhtaalle alueelle, puetaan
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tyOvaatteet ja — jalkineet ja vasta sitten siirrytdén kanalan puolelle. Tautisulun yhteydessé tulee olla
vesipiste, jossa kadet voidaan pestd sek& desinfioivaa ké&sihuuhdetta k&sien pesun jalkeen
kaytettavaksi. Lisaksi tautisulussa olisi hyvé olla lattiakaivo nk. likaisen alueen s&&nnallista pesua ja

desinfiointia varten. Lisatietoa tautisulusta 16ytyy ETT:n internetsivuilta www.ett.fi.

Sisédankaynnin yhteydessa olisi hyvd olla kehotus kasien pesemiseen ja desinfiointiin seka
saappaiden ja haalarien pukemiseen ennen tuotantotilaan menemistd sekd riisumiseen sielta

poistuttaessa. Kanalasaappaita ei missaan tapauksessa pida kayttaa rakennusten ulkopuolella.

Kunnollinen tautisulku on jalkineiden desinfioimisallasta huomattavasti tehokkaampi tapa estaa
tautien leviaminen. Desinfioimisaltaita ei suositella, koska niiden optimaalinen toiminta vaatii
tautisulkua huomattavasti enemman huomiota tuottajalta (desinfioimisaineen saanndéllinen vaihto ja

altaiden pesu, desinfioitavien jalkineiden puhtaus).

Kaikille tyontekijoille ja vélttamattomille vierailijoille (eldinl&dé&kéri, neuvoja, huoltomies) on
jarjestettdva tautisulun yhteyteen puhtaat suojavaatteet ja jalkineet, jotka jatetdan tilalle kdyton
jalkeen. Tyontekijoiltda ja vierailta on edellytettdvd kasien pesua ja desinfiointia ennen
tuotantotiloihin menoa ja sieltd poistuttaessa. Kaikki asusteet on pestava tai hdvitettdvd ennen

seuraavaa lintueraa.

Tilan vieraiden tulisi kirjata vierailunsa vieraskirjaan (paivamaard, saapumisaika, lahtdaika, nimi,
yritys, vierailun tarkoitus ja edellisen siipikarjaan olleen kontaktin ajankohta). Merkinn&t voidaan
tehdd myos esim. kanalakirjaan. Ulkomaanmatkan jalkeen eléintiloista pitd4 pysyé poissa vahintaan
48 tuntia virustautien leviamisen estdmiseksi. Saunominen, vaatteiden huolellinen pesu ja kenkien
desinfiointi kuuluvat asiaan matkalta palattua. Myds matkavarusteita voi kuumentaa saunassa
muutaman tunnin ajan. Ulkomailta ei mydskaan saa tuoda tilalle eldinperdisié tuotteita. 48 tunnin
séantd koskee myods ulkomaisia vieraita sekd ulkomailta saapuvia tyontekijoitd. Pohjoismaiden
ulkopuolelle suuntautuneiden matkojen jalkeen tulee kéyda salmonellatestissa. ETT:n

internetsivuilta 10ytyy tarkempi ohje ulkomaanmatkoja sek& ulkomaisia tyontekijoita koskien.
Henkilokunnalla on oltava maéritellyt tyorutiinit, joissa huomioidaan tautisuojaus ja hygienia. Jotta

tilan tautiriskit voidaan minimoida, tulee henkilokunnalle antaa riittdvasti tietoa ja ohjeistusta

tartuntatautien merkityksestd, zoonooseista seké tautisuojaustoimenpiteisté.
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1.1.5 Laitteet

Tilalla kaytettavien laitteiden on oltava kestavdd materiaalia sekd helppoja pestd ja desinfioida.
Yhteiskdytossa olevat laitteet on pestavd ja desinfioitava ennen ja jélkeen niiden siirtdmista
tuotantotilasta toiseen. Tuottajalla tulee olla laitekohtainen kirjanpito siitd, missa ja milloin laitetta
on kaytetty.

1.1.6 Kuivikkeet ja lantapehkun késittely

Kanaloissa voidaan kayttdd erityyppisid kuivikkeita, mutta ne on hankittava luotettavalta
toimittajalta, eivatkd ne saa olla kotieldinten, lintujen tai jyrsijoiden saastuttamia. Kuivikkeiden
kuljetukseen kaytettdvien ajoneuvojen tulee olla puhtaita eika niill4 saa kuljettaa tautivaarallisia

aineita.

Lavoilla tai irtotavarana sailytettavd kuivike on suojattava aina puhtaalla materiaalilla, joka kestaa
veden ja linnut. Kuivikevaraston tulee olla mukana tuhoeldintorjuntasuunnitelmassa ja jyrsijoiden
torjuntaan kaytetadn myrkkysyottejad. Mikéli kuivikkeita joudutaan sdilyttdmaan pidempéaén, tulisi
ne sailyttadd katetussa tilassa. Vahingoittuneita paaleja ei pida kayttaa. Lantapehku ja mahdollisesti

kayttamaton, vanha kuivike on kuljetettava pois eratauon alkaessa ja kasiteltavé asianmukaisesti.

Lantapehku voidaan viedd lantalaan kompostoitavaksi, talloin olisi suositeltavaa, ettd lantala ei
sijaitse aivan tuotantorakennuksen vieressd. Lantapehku voidaan myods kyntaa sellaisenaan peltoon
tai kuljettaa muualle kasiteltavaksi. Aina lantaa kuljetettaessa on muistettava, ettd mahdollisesti
maahan varissut lantapehku on korjattava valittomaésti pois. Erityisissa tautisaneeraustilanteissa

ohjeet lannankasittelyyn annetaan aina erikseen.

1.2  Haitta- ja villieldinten seka hydnteisten torjunta

Kaikki rakennukset on suojattava mahdollisimman perusteellisesti, jotta linnut, jyrsijat ja
villieldimet eivat péasisi niihin sis@an. Niiden esiintymista tilan l&histolla voi estdd yleisen
siisteyden avulla sekd raivaamalla ympéristosta kasvillisuutta ja muita pesiytymiselle otollisia
paikkoja. Jyrsijéiden elinoloja on vaikeutettava pitamaélla tila siistiss@ kunnossa. Rakennuksissa ja
niiden ympaérilla on pidettdva suunnitelmallisesti syo6ttejd ja loukkuja. Luonnonlintujen péasy
kanalaan estetdén verkottamalla ilmavaihtoaukot. Lintujen istuminen katolla olevien hormien paalla
estetddn lintupiikkeja kayttdmalla. Jos tilalla on ongelmia hyonteisten, kuten karpdsten, tai

kanalakuoriaisten kanssa, tuotantotilat k&sitellaan torjunta-aineella heti lintujen poiston jalkeen.
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Jos tilalla on havaittu ongelmia kanapunkeista, tulee tuotantorakennuksen ldmpdokasittely tai
valmistajan ohjeiden mukainen kemiallinen kanapunkkien h&até tehda heti tyhjennyksen jalkeen
sekéd parhaan tuloksen saavuttamiseksi myos vield toisen kerran ennen uusien lintujen tuomista
tuotantorakennukseen. Tdma sen vuoksi ettd kanapunkit eldvat kanalarakenteissa ja kdyvét diseen

aikaan vain imemassa linnuista verta.

Rehun sailytystiloihin ja siiloihin ei saa péasta lintuja tai jyrsijoita. Lintujen paasy rehuvarastoihin
voidaan estéé rakentamalla ne tiiviiksi tai kattamalla ne ja/tai suojaamalla ne verkoilla. Jyrsijoiden
torjuntaan kaytetddn myrkkysyotteja; syoétteja tulee rehuvaraston laheisyydessa olla riittavasti ja ne

on tarkastettava saannollisesti.

Tuottajan velvollisuus on hankkia tietoa torjunta-aineista ja niiden kaytosta. Torjunta-aineiden
kayttoturvatiedotteiden noudattaminen on ehdottoman térkeda. Vaihtoehtoisesti haittaeldintorjunta
voidaan antaa sellaisen kaupallisen toimijan tehtdvaksi, jolla on siihen koulutus.
Haittaeldintorjunnasta on laadittava tarkka suunnitelma, ja torjunta-aineiden kéyt6ssd on
huolehdittava Kirjanpidosta. Haittaeldintorjuntaa on tehostettava, jos nakyvissd on merkkeja
jyrsijoista tai kanalakuoriaisista. Toimenpiteiden tehoa on tarkkailtava huolella ja muutoksia tehtava

tarpeen mukaan. Haittaeldintorjuntaa on helpointa tehostaa silloin, kun tuotantotila on tyhjillaan.

Valvontatoimet ja niiden Kirjanpito on tarkastettava saannollisesti, jotta toimien tehokkuutta

voidaan arvioida.

1.3  Kotielaimet tilalla
Lemmikit sekd mahdolliset muut tilan kotieldimet on pidettdva poissa siipikarjan tuotantotiloista,

rehu- ja kuivikevarastoista sekd huoltorakennuksista.

1.4 Ruokinta ja vesi

Rehut on hankittava rehuhygienia-asetuksen (EY) N:o 183/2005 mukaisesti rekisterdityneiltd ja/tai
hyvéksytyiltd toimijoilta. Lista rekisterdityneistd/hyvaksytyistd rehualan toimijoista l0ytyy
Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran internetsivuilta (www.evira.fi). Rehuja ostettaessa on
huolehdittava, ettd rehut on valmistettu/tuotu ETT:n positiivilistalla mukana olevien yritysten
toimesta. Listalle hyvéksytyt yritykset osoittavat tekevénsd toimenpiteitd ja riskienhallintaa
salmonellaa vastaan. Listaa julkaistaan mm. Maaseudun tulevaisuudessa, Landsbygdens Folkissa ja

ETT:n internetsivuilla (www.ett.fi/rehut/positiivilista). Jalleenmyyjiltd sek& kivennéis- ja
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vitamiinivalmistajilta ei edellytetd liittymista positiivilistalle. Jos rehua tuodaan itse maahan EU:sta
tai EU:n ulkopuolelta, tulee tuojan varmistaa, ettd tuontiera tutkitaan Suomessa salmonellan varalta
ennen kayttoonottoa (sdilytd tutkimustodistus). EU:n ulkopuolelta maahan tuotavat tietyt
riskialttiiksi luokitellut rehuaineet, esim. rapsi- tai soijarouhe, edellyttdvdat ennakkoilmoitusta
Eviraan ja mahdollisesti salmonellandytteenottoa. Lisdtietoja rehujen maahantuonnista |0ytyy
Eviran internetsivuilta. Rehuja tuottavan, kayttavan ja/tai sekoittavan maatilan on rekisterdidyttava
Eviraan rehualan alkutuotannon toimijaksi F-lomakkeella. Liséksi tiettyjen rehujen kayttdminen
eldinten ruokinnassa tai rehuja sekoitettaessa edellyttdd Eviran rekisterdintia tai hyvaksyntaa.

Lisétietoja asiasta 16ytyy Eviran internetsivuilta.

Rehua toimitetaan tilalle tarkoitusta varten suunnitelluilla ajoneuvoilla, joilla ei kuljeteta
siipikarjalta Kiellettyja esim. liha-luujauhoa sisaltdvia rehuja. Rehukuljetuksia hoitavan
kuljetusliikkeen on oltava rehuhygienia-asetuksen mukaisesti rekisterditynyt Eviraan. Jos
rehuajoneuvoja kuitenkin joudutaan kayttamé&an raaka-aineiden kuljetuksiin, pitéisi ne pestd ja
desinfioida ennen kuin niill&d kuljetetaan valmista rehua. Tuontiraaka-ainekuljetuksen jéalkeen
ajoneuvot tulee aina ehdottomasti pesta ja desinfioida. Rehukuljetuksia hoitavalla toimijalla pitaa
olla tehtynd Kkaikille rehukuljetuksiin kaytettaville ajoneuvoille Kirjallinen hygieniachjelma
(suunnitelma ja toteutus), joka sisaltdd saannollisen puhdistus- ja desinfiointivaateen. Jos
mahdollista, rehu pitad toimittaa suoraan valmistajalta tuottajalle. Rehun kuljetusliikkeelld on oltava
luotettava kuljetuskirjanpito. Lihasiipikarjatilan tulee pitda kirjaa kaikista tilalle ostetuista tai

saaduista sekaé tilalta myydyista tai luovutetuista rehuista.

Rehuyhtio toimittaa rehukuorman yhteydessa pienen naytepussin toimittamastaan rehusta. Lisaksi
tuottajan kannattaa ottaa rehusta kattavampi, noin 1 kg painoinen nayte hygieenisesti erilliseen
puhtaaseen pussiin. Nama naytteet sailytetddn kunnes parven lihantarkastustulokset ovat tulleet.
Tilan tulee ilmoittaa viipymatta Eviralle ja lopettaa kyseisen rehun ruokinta, jos epéill&én, ettei rehu
tayta turvallisuutta koskevia vaatimuksia.

Rehut on séilytettava tilalla suljetuissa ja puhdistettavissa sdilidissg, siiloissa tai suljetuissa sakeissa.
Rehut varastoidaan erilldan jatteista, kasvinsuojeluaineista, ladkerehuista, siemenistd, vaarallisista
aineista ja tuotteista, joiden kaytto rehuna on kielletty. Mikali tila kdyttaa ostoviljaa, tulee varmistaa
sen alkuperd seka se, ettd my0Os ostoviljan varastot ovat olleet asiallisesti suojattuja. Lisatietoa
I6ytyy ETT:n internetsivuilta 16ytyvasté viljan hygieniaohjeesta. Eldinten ruokintaan kaytettavien

rehujen varastointipaikkojen tulee olla yksildidysti tunnistettavissa. Maahan kaatuneet rehut on
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siivottava vélittomasti pois haittaeldinten ja lintujen torjumiseksi. Ruokintalaitteiden ja siilojen
ylivuotoja tai — jadmid ei pida varastoida kaytettavaksi seuraavan parven ruokinnassa. Lis&a
rehuvarastojen merkintatavoista |0ytyy ETT:n internetsivuilta kansallisesta hyvén ké&ytannon

ohjeesta.

Siipikarjan juomavesi suositellaan otettavaksi kunnallisesta vesijohtoverkosta. Jos vesi tulee
jostakin muusta lahteesta, on sen taytettavéa talousvedelle annetut sdadokset ja se on tutkittava ennen
kayttoa ja s&annollisesti myods jatkossa kansallisen tason mukaisesti kerran vuodessa.
Alkutuotantoasetus vaatii vesitutkimuksia tehtavaksi kolmen vuoden vilein. Kasitteleméatonta
pintavettd ei pida kayttdd. Vedenjakelujarjestelma pitad olla suljettu ja hygieenisesti hallinnassa

tartuntojen estdmiseksi.

1.5 Itsestaan kuolleiden ja lopetettujen lintujen havittaminen

Parven hyvinvointi on tarkastettava kahdesti péivassa. Raatojen s&anndllinen keruu on térkeda
esimerkiksi botulismin ennaltaehk&isyssa. Kuolleet linnut vieddan pois tilalta, poltetaan tilalla tai
vaihtoehtoisesti laitetaan tiiviiseen, tuholaiset kestavaan sailioon. Tautisulkua taytyy kayttdd myos
raatoja vietdessa. Mikali kuolleita lintuja sailytetdan sailiossa pidempéén, tulee séiliossé olla
kylmélaitteisto tai muu jérjestelmi, jolla lampdétila pidetddn 0—6°C vilissd. Siilion tulee olla

lukittava.

Sailion tulee sijaita selvésti tuotantotiloista erilladn kuitenkin niin, etta kerailyauto paasee helposti
sen luokse. Kéadet on pestdvd ja desinfioitava aina kuolleiden lintujen kasittelyn jéalkeen,
kertakayttoisten muovikéasineiden kayttd6 on suositeltavaa. Haittaeldintorjunta (erityisesti
karpastorjunta) on tarkedd myods séilion ympéristossa. Sailio on puhdistettava ja desinfioitava

perusteellisesti ennen uuden lintuerdn saapumista.

Ruhot havitetdan tavalla, joka on viranomaisten hyvaksyma ja joka tdyttad EU-vaatimukset (EY
N:o 1069/2009) ja kansalliset vaatimukset (MMMa 1192/2011). Kaytanndssa ruhot hévitetddn
Suomessa joko raatokeréilyyn osallistumalla tai polttamalla ruhot siihen tarkoituksen hyvaksytyssé
polttolaitoksessa maatilalla. Siipikarjan raatojen hautaaminen on kiellettyd suurimassa o0sassa
maata. Lisdtietoa asiasta l16ytyy Eviran internetsivuilta. Polttolaitoksen tulee olla harjoittamaansa
toimintaa varten hyvaksytty ennen toiminnan aloittamista. Mikali toimintaan tulee olennainen
muutos, on my6s muutos hyvéksytettdva. Pienten kapasiteetin polttolaitosten hyvaksyjana toimii
kunnanel&inlddkari (MMMa 1193/2011).
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Siipikarjanraatoja (sivutuoteluokka 2) on myds mahdollista vied4d luonnonvaraisten elainten
haaskaruokintapaikalle. ~ Talléin  toiminnasta on tehtdvd aloitusilmoitus sen alueen
kunnaneldinlaakarille, jolla haaskaa aiotaan pitdd. Liséksi jokaisesta vientikerrasta on tehtéva
kayttdilmoitus sen alueen kunnaneldinlaakaérille, jonka alueelta sivutuotteet ovat peréisin. Lisétietoa
sekd ilmoituksiin tarvittavat lomakkeet 16ytyvét Eviran internetsivuilta. Lisaksi siipikarjan ruhoja
voivat ottaa vastaan tilarehustamot, jotka kayttavat niité turkiseldinten rehun valmistuksessa.

1.6 Untuvikot

Untuvikkoja tuottavilta siitosparvilta ja hautomoilta vaaditaan salmonellavalvontaohjelman
mukaista salmonellakontrollia. Tilakohtainen kertatayttdisyys on suositeltavaa ja jos mahdollista
tuotantotiloissa tulisi olla erikseen ”puhtaat ja likaiset paddyt”. Mikli tilakohtainen kertatdyttdisyys
ei ole mahdollista, tulee erityistd huomiota Kiinnittada siihen, ettd untuvikko- ja teuraskuljetukset
eivat missédan kohtaa tilalla risted. Untuvikot on kuljetettava puhtaissa ja hyvin desinfioiduissa
laatikoissa ja vain niiden kuljetukseen erikseen suunnitelluissa ajoneuvoissa. Tuottaja on vastuussa
siitd, ettd untuvikkojen vastaanottoalue on puhdas, jotta niiden siirto tuotantotiloihin voi tapahtua

hygieenisesti.

1.7 Siitosmunien hygienia

Hautomolle tulevien munien tulee olla ehjid seka puhtaita eli niissé ei saa olla ndkyvéa likaa. Paras
tapa varmistaa munien puhtaus on huolehtia lintujen hyvésta terveydestd, munittamon hyvasta
peséhygieniasta sekd pehkun hyvastd kunnosta. Lattiamunia ei tulisi k&yttdd haudontaan. Pehkulle
kylmenneitd lattiamunia ei saa laittaa haudontamunien joukkoon, koska niiden sisélle on
jaahtymisvaiheessa paassyt pilaajabakteereita ja taudinaiheuttajia. Siitosmunat voidaan tarvittaessa
desinfioida. Talldin desinfiointi tulisi tehda heti niiden kerdaamisen jalkeen, kun munat ovat vield

lampimia.

Munien varastointia varten tilalla tulee olla erillinen munahuone, jonka on pdlytén, hajuton ja
hygieeninen. Suuria lampotilavaihteluja munien varastoinnin ja kuljetuksen aikana tulee valttéa.
Munien luovutuspaikka, lastauslaituri, on pidettdva puhtaana ja tarvittaessa se on oltava mahdollista
desinfioida. Munien kuljetukseen kaytettdvien kennojen ja seulojen tulee olla puhtaita, polyttomié,

kuivia ja ehjid. Hautomolle ja munittamolle pita& tehdd oma haittaeldinsuunnitelma.
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2. Omavalvonta

Alkutuotannon toimijalta eli siipikarjatilan pitajalta edellytetdan kirjallista omavalvonnan kuvausta
siitd, miten tilalla hoidetaan hygienian ja elintarviketurvallisuuden kannalta keskeiset asiat
(Alkutuotantoasetus 1368/2011). Omavalvonnan kuvaus voi olla osa tilan laatujarjestelmaa.

Omavalvonnasta tulee 16ytyé ainakin seuraavat asiat:

« tilojen puhtaanapito

« laitteiden, sdilididen, hakkien ja kuljetusvalineiden puhtaanapito

 eldinten puhtaanapito

e rehun ja veden aistinvaraisen laadun valvonta

« haittaeldinten torjunta

o jatteiden kasittely

o elintarviketurvallisuuden ja jaljitettdvyyden varmistamiseksi tarpeelliset varotoimet
tuotaessa eldimia alkutuotantopaikalle

e rehun lisdaineiden, eldinladkkeiden, kasvinsuojeluaineiden, lannoitevalmisteiden, biosidien
ja vaarallisten kemikaalien kaytto ja sailytys

e henkil6ston perehdyttdminen elintarvikehygieniaan ja tartuntatautien torjuntaan.

Omavalvonnan kuvausta on noudatettava ja toteutuksesta on pidettdvd kirjaa. Tarkemmat
Kirjanpitovaatimukset 16ytyvédt oppaan kohdasta C Kirjanpito ja arkistointi. Tarpeen mukaan
kuvausta on myds péivitettdva. Kirjanpidon avulla toimija pystyy esitteleméan valvojalle

omavalvonnan toteutumisen. Kirjanpidon séilytyksesta on myos huolehdittava.

Lomakepohja siipikarjatilan omavalvonnan kuvaukselle 16ytyy ETT:n internetsivuilta.
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3. Valvonta, naytteiden ottaminen ja tutkiminen

3.1 Salmonella

Siipikarjatilan omistajan tai haltijan on tehtdvd kunnaneldinlaakérille saapumisilmoitus kahden
viikon kuluessa parven saapumisesta pitopaikkaan. Vaihtoehtoisesti myds vuosisuunnitelman
toimittaminen on mahdollista. Siipikarjaparvista on pidettavé tilalla luetteloa, josta selvida eri
kasvatusvaiheessa olevista parvista niiden saapumispdivd, alkuperdpitopaikka, vastaanotettujen
lintujen lukuméard, ika tai kuoriutumispaiva ja lintujen teurastus- tai lopetuspdiva. Edellda mainitut
tiedot on esitettdva kunnaneldinlaakarille valvontakdaynnin yhteydessd sekd pyydettdessa

laaninelainlaakarille.

Pitopaikan omistaja on vastuussa salmonellavalvontaan sisaltyvéstd perusnaytteenotosta sekéa
naytteiden toimittamisesta laboratorioon. Tuottaja yhdessd kunnaneldinladkarin kanssa sopii
virallisten naytteiden naytteenottoajankohdasta. Naytteitd tutkivan laboratorion tulee olla
Elintarviketurvallisuusviraston tdhan tarkoitukseen hyvaksymé. Hyvaksyttyjen laboratorioiden lista
yhteystietoineen on luettavissa Eviran internetsivuilla, kohdassa “Eviran hyvidksymat
laboratoriot/salmonellavalvontaohjelma”. Naytteiden pakkaamisesta ja lahettdmisestd on sovittava
erikseen tutkimuksen suorittavan laboratorion kanssa. Né&ytteet on l&hetettdva laboratorioon

naytteenottopaivéna siten, etté ne ovat laboratoriossa viimeistdén ndytteenottoa seuraavana péivana.

Untuvikkoparvesta on otettava ensimmaiset salmonellanaytteet valittdmasti parven saavuttua
nuorikkokasvattamoon. Seuraavan kerran néytteet otetaan nuorikkokasvatusparven ollessa 4 viikon
14ssd seka 2 viikkoa ennen parven siirtymistd munittamoon. Negatiivinen tulos on oltava tiedossa,
ennen munittamoon siirtoa. Munivalta emoparvelta salmonellandytteet otetaan kahden viikon
valein. Hautomosta tuotantoymparistonaytteitd otetaan hautomoon tehdyn valvontasuunnitelman
mukaisesti. Tuotantopolven kasvatusparvesta salmonellandyte on otettava kolmen viikon sisalla
ennen teurastusta ja ndyte on voimassa 3 viikkoa. Pa4séantoisesti teurastamo toimittaa tarvittavat

naytteenottovalineet ja ohjeet tuottajille.

Jos tilan  siipikarjaparvi  havaitaan  laboratoriotutkimuksissa  salmonellapositiiviseksi,
kunnaneldinladkari maaréda tilalle rajoittavat méaréykset. Kunnaneldinldékéri ottaa tarvittaessa
lisdndytteet tilan muista parvista. L&&nineldinladékéri tekee yhdessd muiden toimijoiden kanssa
selvityksen salmonellatartunnan mahdollisesta lahteestd ja sen mahdollisesta levidmisesta.

Suomessa salmonellapositiiviset siipikarjaparvet padosin hévitetddn. Tuotantopolven parvet on
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my6s mahdollista teurastamon niin hyvaksyessa teurastaa paivan viimeisena jolloin niista saatu liha
toimitetaan kuumennuskasiteltavéksi. Tilalle tehdaén erillinen saneeraussuunnitelma salmonellan

havittamiseksi eléintiloista.

3.2 Kampylobakteeri

Maa- ja metsatalousministerio on antanut asetuksen MMMa 10/EEO/2007 koskien broilereiden
kampylobakteerivalvontaa. Asetuksen mukaan teurastamon on tutkittava vuosittain kesékuun ja
lokakuun vélisena aikana kaikki teurastamansa broilereiden teuraserat kampylobakteerin varalta.
Liséksi Elintarviketurvallisuusvirasto laatii vuosittain marraskuun ja toukokuun valiselle
ajanjaksolle ndytteenottosuunnitelman. Mikali pitopaikan teuraserissad on todettu kampylobakteeri
toistuvasti, pitopaikan omistajan tai haltijan on arvioitava tuotantohygieeniset olosuhteet ja
muutettava tarvittavilta osin tydskentely- ja hygieniakdytantdjaan. Jos pitopaikan yhdessa tai
useammassa teuraserassa on todettu kampylobakteeritartunta kahdella perédkkaiselld teuraskerralla,
on pitopaikasta toimitettavat teuraserat teurastettava péivan viimeisind. Kaytantoa jatketaan, kunnes
pitopaikan teuraserat on todettu negatiivisiksi kahdella perakkaisell& teuraskerralla.

Teurastettavat tuotantopolven kalkkunaparvet tutkitaan kampylobakteerin varalta teurastamon

omavalvonnan mukaisesti ympari vuoden.

3.3 Lintuinfluenssa

Lintuinfluenssa on lakisaateisesti vastustettava, helposti levidva eldintauti ja toimenpiteista
lintuinfluenssaepailyn tai todetun tartunnan yhteydessé on séédetty lintuinfluenssan vastustamisesta
annetussa MMM:n asetuksessa 1/EEO/2008. MMMa 386/2006 velvoittaa pitopaikan omistajan tai
haltijan ilmoittamaan kunnan- tai laanineldinlaakarille, jos hdn epdilee siipikarjan kuolleen tai
sairastuneen lintuinfluenssaan. Lintuinfluenssan esiintymiseen siipikarjassa voivat viitata sairauden
oireiden liséksi seuraavat muutokset: rehun ja veden kulutuksen pieneneminen yli 20 prosentilla,
munantuotannon pieneneminen yli viidelld prosentilla yli kahden paivén ajaksi tai kuolleisuusasteen
nousu yli kolmeen prosenttiin viikossa. Muuttolinnuilta tapahtuvan tartunnan ehkéisemiseksi
siipikarja tulee pitaa joko sisatiloissa tai suojata niiden ulkoilualue kauttaaltaan esimerkiksi riittavan
tinedlld verkolla maaliskuun alusta toukokuun loppuun. Lintujen ulkonapidosta kyseisené
ajankohtana on tehtdva ilmoitus kunnaneldinlédékérille. Kielto koskee myds luonnonmukaista
tuotantoa harjoittavia pitopaikkoja. Taudin esiintymistd Suomessa valvotaan tutkimalla virusvasta-
aineita siipikarjaparvien verindytteistd sekd tutkimalla useita satoja luonnonvaraisia lintuja

vuodessa. Jos tauti todetaan siipikarjassa, méaarataan tilan siipikarja lopetettavaksi, ruhot
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hévitettavaksi ja tila saneerattavaksi. Taudin levidmista tartuntatilalta muualle ehkaistaan
rajoittamalla siipikarjan ja siipikarjasta saatavien tuotteiden kuljetuksia tilan ympérille
perustettavilla rajoitusvy6hykkeilld. Lintuinfluenssa on zoonoosi, joten taudin kohdalla on
muistettava myos tilalla tydskentelevien ihmisten suojaus mm. hengityssuojaimia ja suojavaatteita
kayttamalla.

3.4 Newcastlen tauti

Newcastlen tauti on lakisdateisesti vastustettava, helposti levidva eldintauti. Toimenpiteista
Newcastlen taudin tautiepéilyn tai todetun tartunnan yhteydessa on saadetty MMM:n pé&atoksessa
3/EEO/96. Suomessa taudin esiintymista valvotaan tutkimalla kaikkien siipikarjalajien emoparvet
viruksen vasta-aineiden varalta. Jos tauti todetaan siipikarjassa, madrataan tilan siipikarja
lopetettavaksi, ruhot hévitettavaksi ja tila saneerattavaksi. Taudin leviamista tartuntatilalta muualle
ehkdistaan rajoittamalla siipikarjan ja siipikarjasta saatavien tuotteiden kuljetuksia tilan ympérille

perustettavilla suoja- ja valvontavyohykkeilla.

4. Pesu ja desinfiointi

Ohje on tarkoitettu normaalille erdtaukopesulle, yrityskohtaisesti voi pesulle ja desinfioinnille
lisdksi olla muita ohjeita/vaatimuksia. Jos on kyse jonkun tietyn taudinaiheuttajan, kuten
salmonellan saneerauksesta pelkkd erdtaukopesu ei riit4, vaan saneerausohje tulee aina laatia

tapauskohtaisesti.

Siipikarjayksikon pesu ja desinfiointi onnistuu vain, kun kyseinen osasto tyhjenee kaikista linnuista
tauon ajaksi (osastokohtainen kertatayttoisyys). Puhdistuksen tarkoituksena on vahent&a
taudinaiheuttajien, haittaeldinten, pélyn ja muun lian mééraa. Jos tuotantotiloja ei puhdisteta, uudet
linnut altistuvat heti suurelle maéralle edellisten lintujen jalkeensa jattdmia taudinaiheuttajia. Tama
heikentdd tulosta. Liséksi saneeratut ympéristdolosuhteet ovat niin eldimille kuin hoitajillekin
miellyttdvammat.  Erdtaukopuhdistuksen aikana taudinaiheuttajien mé&ard vahenee eri
toimenpiteiden ansiosta. Monet taudinaiheuttajat elavét vain rajoitetun ajan ympéristossa ilman
lintuja, joten tuotantotilan ollessa tyhjand niiden maard véhenee. Pesu ja desinfiointi oikein
suoritettuna tappaa bakteereja ja viruksia tehokkaasti. Monet taudinaiheuttajat tuhoutuvat herkasti
kuivilta pinnoilta. Jos pinnoille ei tehdd mekaanista puhdistusta ja pesua, bakteerit ja virukset

selvidvat hyvin lika- ja lantakerrosten alla suojassa kuivumiselta ja desinfektioaineilta.
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ERATAUKOPESUN JA -DESINFIOINNIN VAIHEET:

- Lintujen (osastokohtainen) poisto

- Lannan ja muun orgaanisen lian poisto: Lanta kannattaa ajaa mahdollisimman kauas
tuotantorakennuksista, koska se houkuttelee puoleensa lintuja ja jyrsijoita. Kaikki nakyva
lika kuten poly, lanta ja muut roskat tulee poistaa lakaisemalla tai imuroinnilla, koska ne
haittaavat pesun ja desinfioinnin suorittamista. My0s ilmastointihormit puhdistetaan
huolellisesti.

- Ylimaaraisten tavaroiden poisto: Tilat tyhjennetddn ylimaaraisestd tavarasta. Myds
vélineet, jotka pestdan erikseen, vieddn pois.

- Rehulinjaston tyhjennys ja puhdistus: Rehusiilot ja rehunkésittelylaitteet puhdistetaan
pesun alkuvaiheessa, koska rehu houkuttelee puoleensa jyrsijoita.

- Jyrsijoiden ja muiden tuhoeldinten torjunta: Eldimista ja ihmisista tyhja tila, jossa on
rehua, houkuttelee jyrsijoita. Hiirien ja rottien kulkureiteille kannattaa laittaa syo6tit ennen
rehulinjaston tyhjennystd. N&in jyrsijoiden mé&ardd voidaan saada véhennettya
huomattavasti.

- Vesilinjaston puhdistus: Vesiputkiin keraantyy limakerros (biofilmi), jossa kasvaa mm.
bakteereja. Tdma huonontaa veden laatua ja heikent&a nippalinjaston toimintaa. Nippoihin
keréantynyt lika saattaa aiheuttaa mm. vuotamista. Vesilinjaston desinfiointi on tehotonta,
ellei biofilmia saada ensin pois. Vesiputket voidaan huuhdella 1,5 - 3 barin paineella lian
irrottamiseksi, ja tdman jalkeen desinfioida. Vaihtoehtoisesti voidaan kayttaa
vetyperoksidipohjaista  desinfiointiainetta, joka irrottaa biofilmin. Putket voidaan
vaikutusajan jalkeen huuhdella puhtaiksi. Kaytettdessd eri desinfiointiaineita, tulee
valmistajalta tarkistaa aineen tarvitsema vaikutusaika ja mahdolliset haittavaikutukset
materiaaleihin, esim. syovyttavyys. Kirjallisuudessa suositellaan desinfiointiaineen
jattamistd putkistoon 12 - 24 tunniksi aineesta riippuen. Lopuksi linjasto huuhdellaan
puhtaalla vedelld.

- Pesu: Kaikkea likaa, esim. kuivunutta lantaa, ei saada pois pelkallda mekaanisella
puhdistuksella. Loppu lika tulee poistaa pesulla. Tehokkain tapa on kastella tilat
painepesurilla matalalla paineella ja jattad yon yli likoamaan. Liotuksessa voidaan kayttaa
my0s desinfioivaa pesuainetta, jolloin tartuntariski varsinaisen pesun aikana véhenee.
Varsinaiseen  pesuun  kaytetddn  mielellddn  kuumapainepesuria.  Paras  tulos
valkuaisainepitoisen lian poistamiseksi saadaan + 60 °C:ssa. Kuumempi vesi polttaa

valkuaisen pintoihin Kkiinni. Pesu suoritetaan aina ylhaalta alaspdin. Liian kovan paineen
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kayttoa tulee valttad, vaikka lika irtoaisikin paremmin. Kova paine saattaa esim. rikkoa
huokoista betonia entisestdan, mik& hankaloittaa pesua jatkossa. Jos tuotantotilaa ei pesté,
pinnoille j&& orgaanista likaa ja desinfiointiaineen teho heikkenee huomattavasti.

- Kuivaus: Pesun jalkeen tilojen annetaan kuivua pintakuiviksi. Lisdlampda voi kayttaa
tarvittaessa. Desinfektioainetta ei levitetd maralle pinnalle, koska rakenteissa oleva vesi
heikentdd desinfektioaineen tehoa. Vesi myo6s estdd desinfektioaineen imeytymisen
huokoisiin pintoihin.

- Desinfiointi:  Tilat desinfioidaan huolellisesti  tarkoitukseen sopivalla aineella.
Desinfiointiaine on paras levittdd painepesurilla alhaisella paineella.  Lisaksi
desinfiointiainetta voidaan sumuttaa tai kaasuttaa. Formaliinia ké&ytettadessa lampatilan tulee
olla vahintdan + 20 °C ja suhteellisen ilmankosteuden vahintdén 66 %. Formaliinin kohdalla
tulee muistaa aineen myrkyllisyys ihmiselle.

- Kuivaus: Tilojen tulee kuivua perusteellisesti ennen uuden kuivikkeen ja lintujen sisdan
tuontia.

- Irtotavaroiden palautus: Muualla pestyt ja desinfioidut vélineet tuodaan takaisin, kun tilat
on puhdistettu ja desinfioitu.

- Kuivikkeen sisdanajo: Tuotantohalleissa kuivike ajetaan sisédan viimeiseksi. Traktorin
renkaat ja hallin sisdantulon edessa oleva asfaltti kannattaa pesté ja desinfioida ennen halliin
ajoa. Jos asfalttia ei ole, tulee varmistaa, ettd sisadntulon edessa on vetta lapdiseva karkea
sora- tai sepelikerros. Kuivikkeen sisddnajon jalkeen suositellaan tehtévéksi vield
desinfiointi kaasuttamalla, joka tuhoaa kuivikkeen mukana mahdollisesti tulleita

taudinaiheuttajia.

Jos edellisessé erdssd on ollut ongelmia kanapunkkien, kanalakuoriaisten tai muiden hyonteisten
kanssa, tuotantotilat kasitelladn torjunta-aineella heti lintujen poiston jélkeen. Paras tulos saadaan
lampimadssd, kun punkit ja muut tuholaiset ovat aktiivisimmillaan. Kun linnut ovat olleet kauemmin
poissa ja tilat viilenevét, punkit piiloutuvat syvalle tuotantotilan rakenteisiin ja rakoihin. Jos tilalla
on ollut suolinkaisongelma, on muistettava, etteivit madonmunat tuhoudu Kkaikilla
kanalaolosuhteissa kaytettavilla pesu- ja desinfektioaineilla. Tall6in on tarkasti Kiinnitettdva

huomiota mm. kyseisten aineiden tarpeeksi korkeaan tai matalaan pH-arvoon.

Pesun ja desinfioinnin aikana tulee kayttd4 suojavarusteita, jotka suojaavat kaytettavien aineiden
haittavaikutuksilta sekd mahdollisilta tartunnoilta. Varusteet pestddn ja desinfioidaan kayton

jalkeen.
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B. SIIPIKARJAN KIINNIOTTAMINEN, LASTAUS JA KULJETUS

- Linnut ottaa kiinni ja lastaa siihen valtuutettu yritys tai tehtavéan koulutettu henkilokunta.

- Kiinniotossa tulee kayttdd asianmukaista ja puhdasta vaatetusta jokaisella siipikarjatilalla.
Ihannetilanteessa kéytetéén siipikarjatilan jarjestamié jalkineita ja suojavaatteita.

- Lintujen Kkiinniottamiseen ja lastaukseen osallistuvan henkilokunnan on kéytettava
tautisulkua. Jos kaytetddn kasineitd, ne pitdd pestd ja desinfioida ennen saapumista
siipikarjatilalle.

- Kaikki ajoneuvot, kuljetuslaatikot ja muut vélineet, joita kéytetddn Kkiinniotossa ja
lastauksessa, on pestdva ja desinfioitava asianmukaisesti ennen siipikarjatilalle saapumista.

- Lastausalueen, jossa linnut lastataan teurastamoon vietévaksi, on oltava pinnoitettu, puhdas,
siisti ja hygieenisesti hallinnassa.

- Likaiset ja puhtaat valineet on pidettéva erilladn toisistaan tartuntojen valttamiseksi.

- Kiinniotossa ja lastauksessa kéytetyt vélineet on pestavd ja desinfioitava hyvin ennen
seuraavalle tilalle menoa kuitenkin mahdolliset talviolosuhteet huomioon ottaen.

- Lintujen kiinniottamisesta ja lastaamisesta vastaavan henkilékunnan on oltava koulutettua,
heiddn on ymmarrettava henkilékohtaisen hygienian tarkeys ja tiedettdva, miten tartunnat
voivat levitd kasien, vaatteiden tai vélineiden valitykselld. Tehtdvé&& suorittavasta ryhmasta
nimetaan yksi henkild, joka on vastuussa kiinniottamisesta ja lastauksesta/purkamisesta.

- Siipikarjatilan on jarjestettdva asianmukaiset tilat, joissa kiinniotto- ja lastausryhma voi
helposti pesta ja desinfioida katensa. Tilalla on oltava valmius pestéa ja desinfioida ajoneuvot
ja vélineet Newcastlen tauti- tai lintuinfluenssaepidemian aikana.

- Siipikarjaa kuljettavalla kuljetusyhtiolld tulee olla asianmukaiset luvat seka tarkoitukseen
hyvaksytyt ajoneuvot. Kuljettajilla on oltava henkilékohtainen pétevyystodistus.

- Elaimet tulisi kuljettaa teurastamolle suorinta mahdollista tietd ilman kayntia muilla
siipikarjatiloilla.

- Ajoneuvot ja kuljetuslaatikot on pestdva ja desinfioitava heti lastin purkamisen jalkeen ja
ennen seuraavalle tilalle menoa ja ennen teurastamolta lahtéa (ETT:n ohje).

- Mikéli autolla on kuljetettu tuontieldimié tai sellaisia eldimi, joilla on esiintynyt vaarallisia
tai helposti levidvia tauteja, tai auto on kdynyt ulkomaisella karjatilalla, silla ei saa kuljettaa
suomalaisia elaimié ennen kuin vahintaan 48 tuntia on kulunut pesusta ja desinfektiosta.

- Salmonellatartunnan yhteydessd kiinniotto- ja lastausryhman pesu-, desinfiointi- ja
hygieniatoimet voidaan tarkistaa ottamalla ndytteitd ajoneuvoista mukaan lukien jalkatilat,

pyorékotelot, kuljetuslaatikot seka kiinniottajien jalkineet ja suojavaatteet.
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ELAINKULJETUSAUTON PESU JA DESINFIOINTI (ETT ry)

Esipesu: Irtolian huolellinen poisto

Pesu: Kuljetustila pestddn desinfioivalla pesuaineella. Pesuaine kannattaa yleens&d ensin

laimentaa esiseokseksi ja sen jalkeen kéyttaa painepesurissa kuin tavallista pesuainetta. Pesu

aloitetaan ylhaalta alas ja edestda perdan pdin. Huolehditaan my06s irrotettavien osien

taustojen ja alustojen pesusta

- Desinfiointi: Desinfiointi tehdd&n pesun jéalkeen hieman kuivahtaneelle pinnalle, jotta
huokoiset pinnat avautuisivat ja desinfiointiliuos kulkeutuisi syvemmiaille.

- Huuhtelu tarvittaessa: puu-, kuitu-, terds-, muovi- ja maalatut pinnat voidaan jattaa

huuhtelematta, alumiini-, kupari-, messinki, ja valurautapinnat suositellaan huuhdeltavaksi.

C KIRJANPITO JA ARKISTOINTI

1. Kirjanpito

Lihasiipikarjatiloista vastuussa olevien toimijoiden on pidettdva kirjaa tartuntojen hallintaan ja
ehkdisyyn tahtaavista toimenpiteistd, ja varsinkin toimenpiteistd, joilla pyritddn kontrolloimaan ja
torjumaan zoonooseja kuten salmonellaa ja kampylobakteeria. Kirjaa pidetddn myods tehdyista

naytteenotoista ja niiden tuloksista.

Kirjanpidon vaatimukset perustuvat elintarvikehygieniasta annettuun asetukseen 852/2004,
alkutuotantoasetukseen (MMM 1368/2011), MMM:n asetukseen broilereiden ja kalkkunoiden
salmonellavalvontaohjelmasta (MMMa 1173/2009), valtioneuvoston asetuksiin broilereiden
(375/2011) ja kalkkunoiden (677/2010) suojelusta, ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperéisten
tuotteiden virallisen valvonnan jarjestdmista koskevista erityissaannoistd annettuun asetukseen
854/2004, sek& broilereissa esiintyvan Salmonella Enteriditiksen ja Salmonella Typhimuriumin

vahentamista koskevaan tavoitteeseen 646/2007.
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Kirjaa pidetaan erityisesti alla luetelluista asioista:

- Vastaanotettujen lintujen méaéaré per parvi/kanala ja saapumisaika

- Péivittdinen lintujen kuolleisuus per parvi/kanala

- Lintujen painonkehitys tuotantokauden aikana

- Lintujen rehun ja veden kulutuksen kehitys

- Vieraskirjanpito (kohta 1.1.4)

- Elainlaékarin diagnoosit, hoidot ja ladkemaaraykset (laédkkeiden kaytto ja rokotukset)

- El&imista otetut naytteet

- Tautien esiintyvyys

- Todistukset siipikarjan alkuperésté

- Salmonellatestit ja niiden tulokset, joista ilmenee testattu parvi ja testipaiva ja
kunnaneldinlaakarin tarkastuskaynnit

- Todistukset rehun ja raaka-aineiden alkuperasta ja kirjapito tilalla kaytetyista
rehuista

- Rehun ja raaka-aineiden testitulokset

- Vedesta tehtyjen laboratoriotutkimusten ajankohdat ja tulokset seka Kirjanpito
mahdollisista vedenpuhdistustoimenpiteistd

- Sadnnoénmukaisesti suoritetut tuotantotilojen ja vélineiden pesut ja desinfioinnit

- Sadannonmukaisesti suoritetut haittaeldintorjunnat

- Teurastamoon toimitetun siipikarjan maaréat ja paivat ja kopio

ketjuinformaatiolomakkeesta

2. Arkistointi

Lainsdaddannon mukaan téssa oppaassa mainittua kirjanpitoa on sdilytettdvd aiheesta riippuen
vuodesta viiteen vuoteen. Arkistoinnin helpottamiseksi on suositeltavaa séilyttdad kaikkea
Kirjanpitoa vahintdan kolme vuotta sen kalenterivuoden paattymisestd jona merkintd on tehty.
Lisdksi viisi vuotta on séilytettdvd rehu- ja l&&kekirjanpitoa sekd néytteenottoa,
laboratoriotutkimuksia ja kunnanelédinladkérin tarkastuksia koskevaa kirjanpitoa. Kirjanpito on
séilytettdva tilassa, jossa se ei pddse vahingoittumaan. Kirjanpito on jarjestettdva ja arkistoitava
siten, ettd tieto on helposti haettavissa ja helppolukuisessa muodossa.
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LIITE1

LAINSAADANTOA JA OHJEITA

Oppaan kohta

Lainsaadantoa

Lisatietoa

Esipuhe EY N:0 852/2004 Yleinen http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/salmonella/do
elintarvikehygienia-asetus cs/community_guide_broilers_en.pdf
Johdanto MMMa 1173/2009 Broilereiden ja

kalkkunoiden
salmonellavalvontaohjelma

MMMa 10/EEQ/2007 Broilereiden
kampylobakteerivalvonta

MMM 3/EEO/96 Newcastlen taudin ja
lintuinfluenssan vastustaminen
MMMa 386/2006 Varotoimenpiteista
lintuinfluenssan leviamisen
ehkaisemiseksi luonnonvaraisten
lintujen ja siipikarjan valilla

MMMa 1/EEO/2008
Korkeapatogeenisen lintuinfluenssan
vastustamisesta

1.1.1 Siipikarjatilan
sijainti

488/60 Laki helposti levidvien
elaintautien vastustamisesta

MMMa 226/2006 Luonnonvaraisissa
linnuissa esiintyvan lintuinfluenssan
levidmisen estdmisesta

1.1.2 Siipikarjatila

ETT: Tautiriskien hallinta siipikarjatiloilla
ETT: Pelisdannot tilakaynteja varten

1.1.3 Rakennukset

Vna 375/2011 Broilereiden suojelusta
Vna 677/2010 Kalkkunoiden suojelusta

ETT: Tautiriskien hallinta siipikarjatiloilla

1.1.4
Tautisuojaustoimet
tilalla

ETT: Pelisdannot tilakéynteja varten
ETT: Tautisulkuohje

ETT: Ulkomaanmatkaohje

ETT: Ulkomaisten ty6tekijoiden ohje

1.1.5 Laitteet

1.1.6 Kuivikkeet ja
lantapehkun késittely

EY N:o0 1069/2009 Muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimisté
saatavien sivutuotteiden
terveyssaanndista

Evira: Lannan késittely ja kayttd maatilalla

1.2 Haittaeldinten
torjunta

Vna 375/2011 Broilereiden suojelusta
Vna 677/2010 Kalkkunoiden suojelusta

ETT: Tautiriskien hallinta siipikarjatiloilla

1.3 Kotielaimet tilalla

1.4 Ruokinta ja vesi

STMa 461/2000 Talousveden
laatuvaatimuksista ja
valvontatutkimuksista

STMa 401/2001 Pienten yksikoiden
talousveden laatuvaatimuksista
MMMa 1368/2011 Elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta
(alkutuotantoasetus)

MMMa 386/2006 Varotoimenpiteista
lintuinfluenssan leviamisen
ehkaisemiseksi luonnonvaraisten
lintujen ja siipikarjan valilla

ETT: Positiivilista
ETT: Viljan hygieniaohje

ETT: Rehuvarastojen hyvan kéytdnnon ohje
Evira: Alkutuotannon veden laatuvaatimukset

Evira:Eldaimet/Rehut-sivusto
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EY N:o0 183/2005 Rehuhygienia-asetus

1.5 Lopetettujen ja
itsestdan kuolleiden
lintujen havittdminen

EY N:0 1069/2009 Muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimista
saatavien sivutuotteiden
terveyssaanndista

EU N:o0 142/2011 Komission asetus
asetuksen 1069/2009 taytantéonpanosta
MMMa 1193/2011 El&imisté saatavien
sivutuotteita kasittelevien laitosten
valvonnasta

MMMa 1192/2011 Eldimista saatavien
sivutuotteiden kerdémisesté,
kuljettamisesta ja havittamisesta

Vna 375/2011 Broilereiden suojelusta
Vna 677/2010 Kalkkunoiden suojelusta

Evira: Kuolleen eldimen havittdminen ja raatokerdilyt
Evira: Sivutuotteiden kaytto turkiselainten ja
luonnonvaraisten eléinten ruokinnassa eli
haaskakayttd

1.6 Untuvikot

MMMa 1173/2009 Broilereiden ja
kalkkunoiden
salmonellavalvontaohjelma

1.8 Siitosmunien
hygienia

2. Omavalvonta

MMMa 1368/2011 Elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta
(alkutuotantoasetus)

Evira: Omavalvonta
ETT: Siipikarjatilan omavalvontasuunnitelma

3.1 Salmonella

MMMa 1173/2009 Broilereiden ja
kalkkunoiden
salmonellavalvontaohjelma

Evira: Salmonellavalvontaohjelmaohje
ETT: Tarttuvat taudit: Salmonella
Evira: Salmonella

3.2 Kampylobakteeri

MMMa 10/EEO/2007 Broilereiden
kampylobakteerivalvonta

Evira: Kampylobakteeri

3.3 Lintuinfluenssa

MMM 3/EEO/96 Newcastlen taudin ja
lintuinfluenssan vastustaminen
MMMa 1/EEO/2008
Korkeapatogeenisen lintuinfluenssan
vastustamisesta

MMMa 386/2006 Varotoimenpiteista
lintuinfluenssan levidmisen
ehkéisemiseksi luonnonvaraisten
lintujen ja siipikarjan valilla

MMMa 81/2011 Varotoimenpiteista
lintuinfluenssan ehk&isemiseksi
luonnonvaraisten lintujen ja siipikarjan
valilla annetun maa- ja
metsatalousministerion asetuksen
muuttamisesta

ETT: Tarttuvat taudit: Lintuinfluenssa
Evira: Lintuinfluenssa

3.4 Newcastlen tauti

MMM 3/EEO/96 Newcastlen taudin ja
lintuinfluenssan vastustaminen

ETT: Tarttuvat taudit: Newcastlen tauti
Evira: Newcastlen tauti

4. Pesu ja desinfiointi

ETT: Erdtaukopesu ja —desinfiointi siipikarjatiloilla

B. Kiinniottaminen,
lastaus ja kuljetus

Eu N:o 1/2005 Asetus eldinten
suojelusta kuljetuksen ja siihen
liittyvien toimenpiteiden aikana
1429/2006 Laki eldinten kuljetuksesta

Elainkuljetusauton
pesu ja desinfiointi

MMMa 1363/1994 Eléintautien
vastustamisesta eldinten kuljetuksessa
MMMa 3/EEO/2001
Maantiekuljetuksiin kaytettavien
kuljetusajoneuvojen desinfiointi

ETT: Eldinkuljetusauton pesu ja desinfiointi
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C. Kirjanpito ja
arkistointi

Eu N:0 852/2004 Yleinen
elintarvikehygienia-asetus

Vna 375/2011 Broilereiden suojelusta
Vna 677/2010 Kalkkunoiden suojelusta
Eu N:o 853/2004 Elainperaisia
elintarvikkeita koskevista erityisista
hygieniasdannoksista

Eu N:o 854/2004 Ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden
virallisen valvonnan jarjestamistéa
koskevista erityissadnnoista

617/1997 Laki eldinten laakitsemisesta
MMMa 1368/2011 Elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta
(alkutuotantoasetus)

MMMa 1368/2011 Elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta
MMMa 1173/2009 Broilereiden ja
kalkkunoiden
salmonellavalvontachjelmasta
238/2010 Laki
eldintunnistusjérjestelmésta

24711996 Eldinsuojelulaki

86/2008 Rehulaki

MMMa 13/EEO/2000
Tuotantoeléinten la&kityksesta
pidettava Kirjanpito

EY N:0 183/2005 Rehuhygienia-asetus
MMMa 712/2008 Rehualan
toiminnanharjoittamisesta

Evira: tdydentdvat ehdot — ladkekirjanpito
Evira: alkutuotannon kirjanpitovaatimukset
Evira: rehut — tdydentavét ehdot
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LIITE 2

TARKISTUSLISTA

Tarkistuslista on esimerkki tarkistettavista kohteista siipikarjatilalla.

111

SIIPIKARJATILAN SIJAINTI

Kuinka kaukana tilasta on seuraava lahin kotieldintila?

1.1.2

SIIPIKARJATILA

Onko tilasta olemassa asemapiirros seka pohjapiirros?

Ovatko tuotantotilat lukittu?

Ristedvatkd puhtaat ja likaiset reitit tilalla?

Toimiiko tila kertatayttdperiaatteella?

Onko samalla tuottajalla muuta siipikarjaa?

113

RAKENNUKSET

Onko rakennukset tehty kestavéstd materiaalista ja onko ne helppo pitda puhtaana?

Miten lintujen ja haittaeldinten sisddnpaasy tuotantotiloihin on estetty?

Pidetd&nko tuotantotilojen pihat puhtaina ja siisteind?

Huolehditaanko tilan muista tiloista samojen kaytantdjen mukaisesti kuin tuotantotiloista?
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TAUTISUOJAUSTOIMET TILALLA JA SISAANKAYNNEILLA

Ovatko tilalla kaytdssa osastokohtaiset tautisulut?

Onko jokaiselle osastolle omat suojajalkineet?

Kayttavatko tyontekijat ja vieraat tautisulkua johdonmukaisesti?

Onko puhtaan ja likaisen alueen raja merkitty selkeésti?

Edellytetddnkd ulkomaisilta vierailta/ulkomaankavijoilta 48 tunnin saéntoa?
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LAITTEET JA TYOVALINEET

Onko vélineistd yhteiskaytdssa?

Onko laitteille ja valineille tilaa, jossa ne voi puhdistaa ja desinfioida?

Onko laitteiston kaytosta kirjanpito?
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KUIVIKKEET JA NIIDEN HAVITTAMINEN

Tulevatko kuivikkeet luotettavalta toimittajalta ilman tartuntavaaraa?

Sailytetadnko kuivikkeita lavojen paéllé ja onko ne suojattu vedeltd, linnuilta ja tuhoeldimilta?

Havitetddnko vahingoittuneet paalit ja lantapehku asianmukaisesti?

Onko kuivikevarasto osana tuhoelaintorjuntasuunnitelmaa?

1.2

HAITTA- JA VILLIELAINTEN SEKA HYONTEISTEN TORJUNTA

Miten luonnonlintujen ja haittaeldinten padsy rakennuksiin on estetty?

Onko rehun sailytystilat katettu?

Onko tilalla k&ytdssa sydtteja/loukkuja?

Torjutaanko tuholaisia tehokkaasti ja onko torjuntamenetelmisté pidetty kirjaa?

Onko tuholaistorjunnasta vastaava henkildstd asianmukaisesti koulutettu?
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1.3

KOTIELAIMET TILALLA

Pidetddnkd muut kotieldimet ulkona tuotantotiloista, rehu- ja Kkuivikevarastoista seka

huoltotiloista?

14

RUOKINTA JA JUOMAVESI

Ostetaanko rehut vain ETT:n positiivilistalla olevilta yrityksiltd?

Kuljetetaanko rehut tarkoituksenmukaisilla ajoneuvoilla?

Onko rehun kuljetuskalustolla dokumentoitua hygieniachjelma?

Onko rehut varastoitu erillaan tuotteista, joiden kayttd rehuna on kielletty?

Kaytetaanka tilalla ostoviljaa?

Kerataanko jokaisesta rehueradstd nayte talteen ja sailytetddn teurastulosten saapumiseen asti?

Ovatko rehuvarastot suojassa linnuilta ja jyrsijoilta?

Siivotaanko ja havitetddnko kaatuneet rehut ja ylijadmat?

Tuleeko juomavesi kunnallisesta vesijohtoverkosta?

Miten juomaveden puhtaudesta huolehditaan?

1.5

KUOLLEIDEN LINTUJEN HAVITTAMINEN

Tarkistetaanko parvet vahintaan kaksi kertaa paivassa?

Miten linnut havitetaan?

Onko polttolaitos hyvéaksytty?

Sijaitseeko séilio erillaén tuotantotiloista ja onko se lukittu ?

Puhdistetaanko ja desinfioidaanko s&ilié ennen uusien lintujen saapumista?

Pestadnko ja desinfioidaanko kadet kuolleiden lintujen kasittelyn jalkeen?

1.6

UNTUVIKOT

Onko untuvikkojen vastaanottoalue puhdas ja hygieeninen?

1.7

MUNAHYGIENIA

Toimitetaanko hautomolle vain puhtaita munia?

Onko munahuone puhdas, polytén ja hygieeninen?

Onko hautomolla oma haittaeldintorjuntasuunnitelma?

Desinfioidaanko munat?

OMAVALVONTA

Onko omavalvonnankuvaus tehty?

Noudatetaanko omavalvonnan kuvausta ja pidetadanko sen toteutumisesta kirjaa?

VALVONTA, NAYTTEIDEN OTTAMINEN JA TUTKIMINEN

SALMONELLA

Tehda&nkd siipikarjan saapumisilmoitus kunnaneldinlaékarille kahden viikon kuluessa?

Noudatetaanko salmonellandytteenotossa salmonellavalvontaohjetta?

Ottaako kunnaneldinlddkéri tilalta viralliset salmonellandytteet salmonellavalvontaohjeen

mukaisesti?

3.2

KAMPYLOBAKTEERI

Onko tilalla ollut kampylobakteeripositiivisia eria?
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PESU JA DESINFIOINTI

Pestaanko ja desinfioidaanko tuotantotilat aina lintuerien vélilla?

Poistetaanko kaikki ndkyva lika ennen pesua?

Jos kanalakuoriaisongelmaa esiintyy, kasitelladnkd tuotantotilat torjunta-aineella heti kanalan

tyhjennyttya ennen tilan viilenemista ja uudelleen desinfioinnin seké& kuivumisen jalkeen?

Poistetaanko ylijadmarehut ja siirrettavat laitteet?

Poistetaanko kaikki kuivikkeet myos ulkoalueilta?

Pestaanko rehuastiat?

Peitetadnkd kuormat ennen kuljetusta tartuntojen ehkaisemiseksi?

Tarkistetaanko siilojen puhtaus saanndllisesti?

Puhdistetaanko juomavesijarjestelma erdtauon aikana?

Puhdistetaanko kaikki ilmanvaihtoaukot, tuuletinten ympaéristot ja lastausalueet?

Pestddnko myds irtomateriaalien sailididen alustat?

Pestadnko kaikki pinnat, ilmanvaihtoaukot ja muut valineet, lisdtilat mukaan lukien?

Ovatko kaikki ilmanvaihtoaukot, hormit, tuulettimet, véliseindt, rehu- ja juottoastiat sekd

valineet puhtaita?

Tarkistetaanko pesun ja desinfioinnin tulos ja varmistetaanko, ettd huonosti puhdistetut alueet

pestdén ja desinfioidaan uudelleen?

Tarkistetaanko viat ja korjaustarpeet puhdistettujen tilojen lattioista, seinisté ja valineista?

Annetaanko pinnoille pesun jalkeen aikaa kuivua ennen desinfiointia?

Desinfioidaanko my®ds ruokintalaitteisto putkineen?

Ovatko rehu- ja juottoastiat tyhjilladn kunnes desinfiointi on saatettu loppuun?

Kéytetddnkd desinfiointiaineita valmistajan ohjeistamien maérien mukaisesti?

Varmistetaanko, ettei siirrettdva vélineistd aiheuta tartuntavaaraa pestyyn ja desinfioituun

kanalaan?

Suihkutetaanko desinfiointiliuosta kaikille pestyille pinnoille, kunnes ne ovat kastuneet

tasaisesti?

Suihkutetaanko desinfiointiainetta kattoon ja edet&dnkd sieltd alas seinid pitkin lattiaan saakka?

Varmistetaanko, ettd myds ilmanvaihtoaukot puhdistetaan ja desinfioidaan, ja ettd ne eivét ole

kiinni desinfioinnin aikana?

Onko jyrsijéiden, lintujen, karpasten ja muiden niveljalkaisten torjunta riittavaa?

SIIPIKARJAN KIINNIOTTAMINEN, LASTAUS JA KULJETUS

Onko kiinniottajilla ja lastaajilla asianmukainen koulutus?

Kayttavatko kiinniottajat ja lastaajat tautisulkua?

Pesevitko ja desinfioivatko tyontekijat kdtensd ja kdsineensa ennen kiinniottoa ja lastausta?

Pestddnkd ja desinfioidaanko ajoneuvot, kuljetuslaatikot ja muut vélineet ennen tilalle

saapumista?

Onko lastausalue, puhdas, siisti ja hygieenisesti hallinnassa?

Pidetd&nko puhtaat ja likaiset vélineet erilldén tartuntojen valttdmiseksi?
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Puhdistetaanko kiinniotossa ja lastauksessa kéytetyt valineet asianmukaisesti ennen tilalta

l&htod?

Nimetaanko kiinniottoryhmasta vastuuhenkil?

Onko tilalla mahdollisuus kiinniotto- ja lastausryhman ajoneuvojen ja valineistdon pesemiseen?

Onko kuljetusyhtidlla siipikarjan kuljetukseen hyvaksytyt ajoneuvot ja kuljettajilla

henkil6kohtainen patevyystodistus?

Pestaanko ja desinfioidaanko kuljetuslaatikot ennen Kiinniottoa ja lastausta?

Viedaanko siipikarja suoraan teurastamolle kulkematta muiden siipikarjatilojen kautta?

Onko ajoneuvojen kuljettajilla perustietoa henkilokohtaisesta hygieniasta ja ovatko he tietoisia

miten tartunnat voivat levita esim. kasien kautta?

Ovatko ajoneuvot ja kuljetuslaatikot pesty ja desinfioitu huolellisesti lastin purkamisen jalkeen

ennen kuin auto l&htee teurastamolta siipikarjatilalle?

KIRJANPITO JA ARKISTOINTI

Pidetd&nko Kirjaa vastaanotettujen lintujen maérasté per parvi/kanala?

Seurataanko péivittdista lintujen kuolleisuutta per parvi/kanala?

Pidet&danko vierailuista kirjaa?

Pidetadanko eldinlaakarin diagnooseista, hoidosta ja lddkemaarayksista Kirjaa?

Pidetadanko siipikarjan alkuperasta kirjaa?

Pidetddnko salmonellandytteenotoista kirjaa?

Pidetddnko rehun ja raaka-aineiden alkuperasta Kirjaa?

Pidetddnko vesindytteenotoista Kirjaa?

Pidetddnko pesu- ja desinfioimisohjelmasta kirjaa?

Pidetddnko haittaeldintorjunnasta kirjaa?

Kirjataanko teurastamoon toimitetun siipikarjan maarét ja paivat ylos?

Séilytetadnko kirjanpitoa lain vaatiman ajan?

Sailytetddnko kirjanpitoa paikassa, jossa se ei voi vahingoittua?

Onko kirjanpito jérjestetty ja arkistoitu helppolukuiseen muotoon?
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