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Karjatilat

Karjatiloilla  otetaan  salmonellasaneerauksen yhteydessa pintapuhtausnaytteita
tuotantoympaériston  saastuneisuusasteen ja ymparistostd eldaimiin  kohdistuvan
tartuntapaineen selvittamiseksi.

o Naytteitd otetaan saneerauksen kestdessa rehuvarastoista, rehunjakolaitteista,
ruokintalaitteista, ruokintapoydilta ja -astioista, juoma-astioista ja —laitteista seka
kulkukaytaviltd.  Tutkimustulosten  perusteella  pystytddn  puhdistus- ja
desinfiointitoimenpiteet kohdistamaan oikein.

e Naytteitd otetaan tuotantotilojen puhdistuksen ja saneerauspesujen jalkeen
saneerauksen onnistumisen kannalta kriittisista pisteista, kuten lattiakaivoista,
rakennusten liikuntasaumoista, ruokinta- juoma- ja ilmanvaihtolaitteista jne.
Pintapuhtausnaytteiden avulla pyritdan todentamaan puhdistus- ja
desinfiointitoimenpiteiden asianmukainen toteuttaminen.

Rehunvalmistus

Rehualan laitoksista ja kalustoista otetaan pintapuhtausnaytteitd salmonellan esiintymisen
ja tartunnan levidmisriskin kannalta kriittisista pisteista. Naytteilla seurataan salmonellan
mahdollista esiintymista tuotantolaitteissa ja —ymparistossa.

e Naytteenottokohteet ja naytteenottotiheys maaritelladn laitos/kalustokohtaisesti
toimijan omavalvontasuunnitelmassa.

Pintapuhtausnaytteiden ottamiseen soveltuvat steriloidut, vedelld, puskuroidulla
peptonivedelld tai fysiologisella NaCl- liuoksella kostutetut noin 5 x 5 cm:n kokoiset
vaahtomuovikuutiot, noin 10 x 10 cm sideharsotaitokset tai Vettex- linasta leikatut palat.

e Naytteenottovalineet voidaan steriloida joko autoklaavissa tai keittamalla
kostuttamiseen kaytettavassa liuoksessa, naytteenoton jalkeen ne pakataan
esimerkiksi kertakayttoisiin, 1-2 litran pakastepusseihin. Naytteenotossa kaytetdan
naytekohtaisia kertakayttohansikkaita.

Naytteet toimitetaan tutkittaviksi Eviran hyvaksyméaan elintarvike- ja
ymparistélaboratorioon.



